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Apéritif maison, choucroute royale,

buffet café et dessert: 30€




BARBECUE

L

Sawxisse merguer et chipoiata
Jambon braisé

Lard marine

Salade de tomates et olives
Choux blanc et concombre
Salade de pommes de terre
Pormme de terre en chemise
Carottes rapdes

Sauce mayomnaiss, vinaigretie
et cocktaid

Pain ot beurre

Mise & disposition du barbe cue
Hors persomnel

» Formule 3 15,00 £ mais en phus,
¥ Brochettes de booul maringos
¥ Piion de poulet su cury

Awvenue de Wisterzée, n°41
» Formuie & 20,00 € mais en plus, 1490 Court-Saint-Etienne

Tdl. :010/61.83.82

Fax :010/61.83.85
el Ll Mail ; info@traiteurgregoire.be
Toutes les formules barbecues, les buffets http://www.traiteurgregoire.be

ou menus sont Prix TVA inclus, mais sans
fe personnel, et sont a réserver au plus

tard 3 jours A I'avance



Proposition menu de paques et communion
( sans personnel )

MENU a 25 €

Bavarosk de homard sur coulis citrone

LE B ]

Souris d’agneau rotie, petit jus au thym frais
Bouguetiere de legumes et gratin dauphinois

LR B

Charlottine de fruits rouges et mousse de vaniile

MENU a 35 €

e taboule de saumon et crevettes grises, petit
jus releve aux tomates confites

LR R

Les noisettes de ris de veau aux pleurotes

LR

Le cuissot de pintade aux legumes grilles au
pesto

LS ]

le moeileux chocolat mandarine

MEMNU ENFANT 818 €

Duo de fondu au parmesan

LR N

Croustiliant de poulet, poire farcie

W

L a mousse au chocolat



BUFFETETEA 18 €

Filet de truite fumeée sauce curry

o

Tomate mozzarelia et basilic
* ¥

Carpaccio de beeuf et parmesan
* &

Terrine tricolore de poisson

& ¥

Salade de ble au Surimi

&

Pilon de poulet au curry
* &

Pennes aux legumes grillés

* &

Péche au thon

®

Sauce mayo, cocktail et vinaigrette
* ¥

Choux blanc et carotte rapee
¥ &

Petits pains et beurre

BUFFETETEA 25 €

Mignonettes de saumon Belle-Vue
¥

Terrine de poisson aux écrevisses
L

Taboulé a la menthe fraiche
*#

Duo de réti de beeuf et porc jambon

* ¥

Saumon fumé Norvégien
*E

Salade Strasbourgeoise

¥

Melon au jambon de Parme

*¥

Tapenade sur artichaut et parme
¥

Filet de poulet grillé
kK

Choux blanc et concombres marinés
EE 3

Salade de tomates et olives
e

Péche au crabe
* ok

Sauce mayo, cocktail et vinaigrette
¥

Petits pains et beurre




BUFFETETEA 10 €

Jambon cuit de Campagne
*

Tomates aux crevettes grises
*

Grissini au Parme
o

Salade de tomates et olives
¥ o

Petits pains et beurre
L& ]

Sauce mayo, cocktail et vinaigrette
¥ &

Marineé de choux blanc et concombre
ok

Salade de pormmes de terre a l'estragon




SOIREE OBERBAYERN

SALLE JULES GINION DE CEROUX
LE SAMEDI 28 AVRIL A PARTIR DE 19H00
AVEC LA PARTICIPATION DE

DIE TIROLER PERLEN
EN COLLABORATION AVEC :

TRAITEUR GREGOIRE

FORT DE SON SUCCES DES ANNEES PRECEDENTES,
LE FOLKLORE BAVAROIS REVIENT A CEROUX...
TOUJOURS LA MEME FORMULE A 30 € COMPRENANT :
APERITIF MAISON, CHOUCROUTE ROYALE,
BUFFET CAFE ET DESSERT
Nos 14 musiciens réputés, feront de cette soirée,
un moment inoubliable pour chacun
Nos places sont limitées, la réservation est

indispensable avant le 20 avril
info et réservation : Benoit Grégoire au 010/61.83,82
info@traitenrgrégnire he



BUFFET FROID

NOTRE MAGASIN

BUFFET A 15€

> Jambon « style Parme »
> Jambon cuit de Campagne

. Epicerie fine
. Vins fins, alcools

. Whi '
hisky , Pecket, liqueur Salade de pétes froides et pesto

. Foie gras, paniers cadeaux :
Tomates aux crevettes grises

. Plats du jour, quiches, lasagne, ... TR S

. Livraison & dDm!CilE SﬂlﬂdE dE pommes dE firre

. Fromage de chévre de la Tourelle

: Salade de concombres et tomates
. Nombreux fromuges et salaisons

i . Caroftes et choux blancs rapés
. Bouteilles déco S .
Mayonnaise, vinaigrefie et cockiail
Pain et beurre

> Carpaccio de boauf et parmesan

. Mini baguette
. Produits & base de foie gras

> Terrine fricolore de poisson
Tomates mozzarella

NOTRE SERVICE TRAITEUR

» Buffet @ 15,00 € mais en plus,
» Saumon fumé et gamitures
¥ Truite fumée

. Table d'héte en cuisine
. Organisation de banquet sur toute la Belgique

BUFFET A 25€

Buffet @ 20,00 € mais en plus,

Saumon « Bellevue »
Arichaut au crabe

. Obberbayern en Mars - salle Jules Ginion
. Les grillades du 15 Aocit — en ferrasse

. Petite restauration a la braderie de Juin

. Buffet froid , de fromages, et campagnard
. Organisation de barbecue, paéllq, ...

. Drink, séminaire, repas d'affaire

. Communion, mariage, festival, salon,... _CONDITIONS
. Menu et bulfet de fétes
. Livraison de plats du jour de 5 € 4 8 € Cetie liste annule et remplace la carte
précédente , @ commander au minimum 48 H

a I'avance




Prix par personne & emporter , TVA inclus
Minimum 48H & I'avance

ENTREES FROIDES

. Carpaccio de bosuf au Parmesan 6.50 €
. Terrine tricolore de poissons 6.50 €
. Tartare de saumon et fomates confites  8.50 €
. Mille feuvilles de MNorvege et curry 2.50€
. le trio Landais au parfum truffé 11.50 €
. Foie gras maison et pomme amandes  11.50 €
. Terrine campagnarde et confit 6.50 €
. la palette de la mer 11.50 €

ENTREES CHAUDES

. les 6 scampis a l'ail /.00 €
. les 6 scampis bisqués /.50 €

. Ris de veau pleurotes 12.00 €

. Sole et homard aux pommes 14.50 €
. Duo scampi et rouget curbita 12.00 €
. Jumbo et homard au bacon 11.50 €
. Brick de chevre frais au thym 6.50€

POTAGE

. Velouté, creme de légumes au choix 1.50 €
. Bisque homard, crevettes 2.50 £

EN SAISON de octobre & Janvier

. Civet de biche Ardennais 14.00 €
. Ballottine de faisan et pleurotes 16.00 €

PLAT PRINCIPAL

. Noisettes de veau écrevisses

. Cuissot de pintade foie gras

. Croustillant de dinde basilic

. Magret de canard aux kumquats
. Filet de saumon Belle-Vue

. Filet de soles aux scampis

. Cosur de cabillaud aux crevettes
. Carré d'agneau au thym frais

. Choucroute ( 5 viandes )

. Navarin d'agneau

. Filet de dinde aux pleurotes

ACCOMPAGNEMENT

. pomme purée, pomme nature, grafin,

Croquettes, pomme four, pomme macaire

DESSERT

. Mousse au chocolat
. Tiramisu

. Tartelette poire caramel
. Charlotte chocolat mandarine
. Assortiment de desserts

. Profiteroles creme pétissiere

Prix par personne a emporter, TVA inclus
Réserver minimum 48 H & I'avance




HORS D'OEUVRES

- en froid - Toast croquant (saumon fumé,
mousse canard, ceufs de poissons, ...)

la piece 0.80 €
- en chaud - mini fardeleties (au four 10 min)
(Saumon épinard, pizza, fromage ...)
le mixde 12 pc 10.00 €
- Pain surprise (pour 10 convives)
Mix Brioché (saumon, américain, crabe,
charcuteries,...) 60.00 €
Mix tartine (saumon, mousse canard,
salaison, ...) 50.00 €
- Verrine_ tartare , mousse, tapenade 1.50 €
- Sushi_saumon, crabe, doux, piquant 1.50 €

NOS TERRINES Prix au kil

- Foie gras de canard 110,00 €

- Mousse de canard au Sauterne 30,00 €
- Terrine tricolore de poisson 21,50 €
- Paté en croiite du vigneron 20,50 €

CRUSTACES - DIVERS

- Homard « bellevue » (400 @ 800g) P.jour

- 12 huitres creuses M3 ouveries 15,00 €
- Fondu parmesan la piece 1,50 €
- Fondu creveties grises la piece 2,00 €

- Potage légumes le litre 4,00 £

- Bisque de homard le litre 10,00 €




Voici quelques clients qui nous ont fait confiance...

Colruyt - Genappe
Mercedes - Wavre
Société pharmaceutique Daichi -  Louvain la Neuve
Levis — etterbeek
Opel - Court saint Etienne
Fiat Court saint Etienne
Renault ottignies

Court saint etienne

Imprimerie Oleffe —
wavre — court Saint Etienne

Banque ing -
MR - ottignies- Court Saint Etienne — wavre

PS - Court Saint Etienne

CDH - Court Saint Etienne

Société FRANKI  Liége
Communica — Luxembourg
UCL - LLN
Ville d’ Ottignies — Court Saint Etienne— wavre
Police d’ Ottignies
CPAS de Court Saint Etienne — Ottignies
ECAM université BXLS
Gouvernement Provincial du BW — la Gouverneur Wavre
Ministére des finances — Mr Renders
Archive de I’Etat LLN
Bibliothéque de I’'UCL
Musée de LLN
Shanks - Braine I’Alleud
Salon maison Belle expo et salon maison du futur

Quelques lieux ou nous avons pu travailler ( certain ne sont plus libre de traiteur)

Tour de Moriensart
Abbaye de Nizelles
Ferme de Beaurieux
Le relais de Réves
Les berges de Grez
Ferme de pietrain
Ferme du renard
Manoir du capitaine
Chéateau fort de feluy
Bois des réves
Centre culturel Ottignies
Parc a Mitrailles de Court St etienne
Salle Jules Ginion- Ottignies
Salle Defalque CSE
Salle Notre dame CSE
Hétel de ville — Wavre






